Friihstiickskoch / Kiichenhilfe (m/w/d) — Vollzeit

Du bist ein Morgenmensch und hast Freude daran, unseren Gasten bereits beim Frihstiick
kulinarische Genussmomente zu bereiten? Dann bist du bei uns genau richtig!

Fur unser 4-Sterne-Hotel ,,Der Gollinger” suchen wir einen Frihstlickskoch / eine Kiichenhilfe
(m/w/d), der/die mit Sorgfalt, Freude und einem guten Gespur fur Qualitat unser
Kichenteam am Morgen unterstitzt.

Deine Aufgaben:
- Vorbereitung und Zubereitung von Friihstiicksspeisen (z. B. Eierspeisen, warme
Gerichte)
- Aufbau und Betreuung des Frihstiicksbuffets
- Vorbereitung flr den taglichen Kiichenbetrieb (Mise en place)
« Unterstitzung des Kiichenteams bei allgemeinen Tatigkeiten
- Einhaltung unserer Qualitats- und Hygienestandards (HACCP)
» Sauberhalten des Arbeitsbereichs

Das bringst du mit:
« Erfahrung in der Kiiche oder im Friihstlicksbereich von Vorteil
- Freude am Arbeiten mit frischen Lebensmitteln
- Selbststandige, saubere und strukturierte Arbeitsweise
- Teamgeist, Verlasslichkeit und Belastbarkeit
- Gute Deutschkenntnisse wiinschenswert

Wir bieten dir:
- Einen sicheren Arbeitsplatz in einem familidaren 4*-Hotel
- Geregelte Arbeitszeiten am Vormittag
« Unterkunft im modernen Teamhaus direkt in Hinterglemm (150 m vom Hotel) — nach
Verfiigbarkeit
- Kostenfreie Verpflegung — auch an freien Tagen
- Ein angenehmes Betriebsklima & ein herzliches Team

Bereit fiir eine neue Herausforderung im ,,Home of Lassig“?
Dann freuen wir uns auf deine Bewerbung!

Hotel Der Gollinger — Familie Kloimstein
hotel@dergollinger.at | +43 6541 7292
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